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Kürbis Butternut 

Eier

Reibkäse

Mehl

Zwiebeln | in Streifen

Olivenöl, Weissweinessig, Bouillon

Salz, Pfeffer, Zucker

Mayo, Ketchup

Buns

1) Kürbis in Scheiben und Würfeli schneiden. 

Scheiben salzen und 1h ziehen lassen.

2) Würfeli mit Zwiebeln, Olivenöl, Essig, Bouillon 

und Gewürzen zum Chutney kochen.

3) Scheiben trockentupfen, pfeffern, mehlen und 

in der Ei-Käsemischung panieren. Goldbraun 

sautieren.

4) Chutney mit ein wenig Mayo mischen. 

5) Anrichten wie ein Burger, ausgarnieren mit 

Salat.

• Als Beilage eignen sich Kartoffeln hervorragend

• Sautierte Birnen eignen sich als Garnitur

• Andere Option: Kürbis grillieren und mit Roquefort aufpimpen
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